
MENÙ



DA CONDIVIDERE
Sfiziosità croccanti 

IL “FRITTONE” DEGLI ANELLI 1  (300gr)   € 13.90
Anelli di cipolla pastellati alla birra, anelli fritti di peperone,
patate crispers fritte con buccia serviti con ketchup. 
Perfetto con −→   Birra BIOVA rossa artigianale - 5%vol   € 6 

I LOVE POPS 1  (150gr)   € 6.90
Le patate più “pop” che ci siano, accompagnate da una pioggia
di briciole di cipolla fritta su gocce di fermentino fresco
servite con ketchup.
Perfette con −→   PERONI CRUDA media - 4,7%vol   € 5.50

MAXI CHIPS DI PATATE 1  (150gr)   € 5.90
Petali di patate fritte serviti con salsa della casa,
fatta con mayo vegetale al basilico.
Perfette con −→   PERONI CRUDA media - 4,7%vol   € 5.50

IT’S A NUGGET PLATE +
PATATE FRITTE  (100gr) 1-6 4 pz  € 6.90 - 9 pz  € 13.90
Croccanti nuggets Heura plant based su un letto di patate 
crispers fritte con buccia, accompagnate dalla salsa ketchup.
Perfetti con −→   Birra BIOVA ipa artigianale - 5%vol   € 6

LA CARIÖLA 
BERGAMASCA 1-6

300g  
 600g

€ 15.90     
€ 28.90              Un must!

Un golosissimo assortimento di fritti: anelli di cipolla pastellati 
alla birra, patate crispers fritte con buccia, anelli fritti di 
peperoni, patata pops, maxi chips e nuggets dorati.
Il tutto accompagnato con la salsa sweet chili.
Perfetta con −→   Birra ghiacciata a fiumi!



Le nostre salse extra gusto in aggiunta:

Sweet Chili   € 0.90
Dal gusto dolce e piccante...
può provocare dipendenza.

Viaggio a oriente   € 0.90 
Salsa di soia piccante con olio
di sesamo tostato.

It’s A Mayo   € 0.90
Mayo delicata vegetale
al basilico fresco.

Dracula   € 0.90 
Salsa all’aglio per single.

Le voglio tutte e 4   € 3.60   € 2.90

LE PIZZE 
Sono fatte con farina Antiqua Bongiovanni tipo 1 
per esaltare il vero gusto dei nostri impasti.

Sono tutte servite con una ciotolina a parte
del nostro sugo al pomodoro, per fare la “scarpetta” finale

con il cornicione più gustoso che tu abbia mai morso!

FRIARIELLI D’ITALIA 1   € 13.90
Base di hummus di ceci alla paprika, friarielli piccanti saltati 
all’aglio, fermentino fresco di anacardi, cialde di pomodori,
olio a crudo.
Perfetta con −→   Birra BIOVA bionda artigianale - 4.7%vol   € 5.50

MALGARITA 1-7   € 7.90
Sugo di pomodoro, formaggio di Malga Telvagola, olio a crudo.
Perfetta con −→   Birra PERONI CRUDA media - 4.7%vol   € 5.50



LA REGINA DI CUORI 1-8   € 11.50    Best seller

Sugo di pomdoro, fermentino fresco di anacardi, pomodorino 
confit, pesto al basilico, olio a crudo, basilico fresco. 

UN VIAGGIO DAL FERDY 1-7   € 13.90
Sugo al pomodoro, formaggio strachi “quadro del Ferdy”
in cottura, olio a crudo, basilico fresco.
Servita con un assaggio a parte dello stesso formaggio
per un’esperienza degustativa da fresco a fuso in cottura.
Perfetta con −→   Birra BIOVA rossa artigianale - 5%vol   € 6

MARINARA DAL “1972”  1   € 6.90
Sugo al pomodoro, origano secco, aglio fresco a fettine
in cottura, olio a crudo, basilico fresco. 
Perfetta con −→   Birra BIOVA bionda artigianale - 4.7%vol   € 5.50

PICCANTELLA 1-8   € 11
Sugo al pomodoro, fermentino fresco di anacardi,
rondelle di peperoncino piccante, santoreggia fresca,
olio a crudo al peperoncino. 
Perfetta con −→   Birra PERONI CRUDA media - 4.7%vol   € 5.50

CAPPERI CHE BUONA 1   € 7.90
Sugo di pomodoro, pesto di capperi, origano, frutti del cappero,
olio a crudo all’aglio.
Perfetta con −→   Birra PERONI CRUDA media - 4.7%vol   € 5.50



MAGNA GRECIA 1-6   € 15.50
Base di salsa tzatziki, straccetti di seitan saltati all’Harissa 
piccante, fettine di cetriolo fresche, petali e menta freschi,
olio a crudo. 
Perfetta con −→   Birra PERONI BIANCA RISERVA   € 6

NOTRE DAME 1-8   € 16.90    Da non credere

Base di crema al radicchio, fermentino in crosta, pioggia di noci 
tostate, timo fresco, sciroppo d’agave, olio a crudo.
Perfetta con −→   Birra BIOVA rossa artigianale - 5%vol   € 6

UN PORCINO FUORI DI ZUCCA 1-8   € 18.50
Base di crema di zucca arrostita, funghi porcini trifolati,
fermentino fresco di anacardi, foglioline di timo limonato,
granella di nocciole tostate, olio a crudo.
Perfetta con −→   Birra BIOVA rossa artigianale - 5%vol   € 6

BACIAMI A TROPEA 1-6   € 14.50
Base di cipolla rossa di Tropea, cubetti croccanti di patate
al rosmarino, salsiccia Heura, olio a crudo al limone.
Perfetta con −→   Birra BIOVA rossa artigianale - 5%vol   € 6

MENÙ BIMBI
COTOLETTA HEURA   € 11.90
con patatine fritte



PADELLINI 
Sfere di pane di pizza farcite a dovere.

POMO D’ORO 1-8   € 5.50  
Sugo al pomodoro, fermentino fresco di anacardi, basilico,
olio a crudo. 

IT’S A KEBAB 1-6   € 6.90
Salsa yogurt tzatziki, seitan piccante alla Harissa, cipolla,
pomodoro fresco.

HANGOVER 1-6-10   € 7.90
Salsiccia Heura plant based, crauti, senape delicata.  

LA PERLA D’ORIENTE 1-8   € 6.90
Hummus di ceci alla paprika, pomodorino confit,
fermentino fresco di anacardi 

Chiedilo con le patate crispers 1 a soli   € 3



DOLCETTINO? 
Devi assolutamente prenderlo!

PROVAMISÙ DELLA CASA 1-8   € 5.90    Best seller

Pan di spagna al caffè, la nostra crema, cacao amaro.

MENTAMISÙ DELLA CASA 1-6   € 5.90   
Pan di spagna al caffè, la nostra crema delicata alla menta, 
cacao amaro.

SWEET FLOWER 8   € 8
Semifreddo agli agrumi e anacardi su un crumble di grano 
saraceno: semplicamente perfetto!

BROWNY 6-8   € 5
Tornerete bambini al primo morso: cioccolato 70%
e tanto amore.



Caffè delle Alpi Orobiche 6   € 2.90
caffè, crema alla menta delicata,
polvere di cacao amaro

Caffè Natura Equa bio   € 1.50
100% arabica da agricoltura
equo-solidale Fairtrade

è una “coccola” da
provare almeno una volta.
Non si mescola e non si 
zucchera, fidati, provalo

cosi com’è!

BEVANDE
50 cl 75 cl

Acqua frizzante San Pellegrino € 2 € 3

Acqua naturale Panna € 2 € 3

Coca Cola 33 cl   € 3.50 Coca Cola Zero 33 cl   € 3.50

Fanta   € 3.50

Amaro alla birra   € 5 Amaro alle erbe del Trentino   € 5

Whiskey Irlanda   € 6 Grappa bianca o barricata   € 4

Amari classici   € 4

LUPPOLI & GRAPPOLI 
Per brindare insieme!

BIRRE ALLA SPINA Piccola Media

Peroni bionda Cruda 1 € 3.50 € 5.50

Peroni bianca Riserva 1 € 4 € 6

Biova artigianale rossa 1

fatta dal recupero e impiego del pane
€ 6



LE BOTTIGLIE

Costellazione
dello Scorpione 12   € 43
Cavalleri - 12,5% vol
Franciacorta pas dosè

Alla Moda 12   € 32
Monzio Compagnoni
12,5% vol  |  Franciacorta brut

Curtefranca
doc bianco 12   € 25
Le Cantorie - 12,5% vol  
Chardonnay

Ombra 12   € 45
Nicola Gatta - 12% vol
Metodo classico brut

 

Curtefranca
doc rosso 12   € 26.50
Le Cantorie - 13% vol
Merlot 35%, Cabernet 34%, 
Barbera 20%, Nebbiolo 10%

Solicum Treviso doc 12   € 24
Soligo - 11% vol
Prosecco extra dry biologico

Gewurtztraminer 12   € 26
Aldeno - 13% vol  
Gewurtztraminer 100%

Lugana doc biologico 12   € 26
Pasini - 13% vol
Turbiana 100%

Franciacorta 12   € 7
Metodo classico

Prosecco 12   € 5.50
Extra dry

Spritz 12   € 6 Gewurtztraminer 12   € 6

BIRRE IN BOTTIGLIA

Peroni 1   € 6.50 Biova 1   € 5.50
Gran riserva rossa 50 cl Bionda artigianale 33 cl

Peroni   € 5.50 Biova 1   € 6.50
Senza glutine 33 cl Rossa artigianale 33 cl

Nastro Azzurro 1   € 5.50 Biova 1   € 6.50
Zero alcool 33 cl Ipa artigianale 33 cl

LA CANTINETTA AL CALICE



1 cereali contenenti glutine

6 soia e prodotti a base di soia

7 latte e prodotti a base di latte

8 frutta a guscio

10 senape e prodotti a base di senape

12 solfiti

Coperto: € 2

LEGENDA ALLERGENI




